
 
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบับที่ 209) พ.ศ. 2543 
เร่ือง เนยแข็ง 

----------------------------------------- 
 
โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง เนยแข็ง  
อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(3) (4) (5) (6) (7) และ (10) แหงพระราชบัญญัติ

อาหาร พ.ศ.2522 อันเปนพระราชบัญญัติที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจํากัดสิทธิและ เสรีภาพของ
บุคคล ซ่ึงมาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแหง ราชอาณาจักรไทย
บัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขออก
ประกาศไว ดังตอไปนี้ 

ขอ 1 ใหยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 31 (พ.ศ.2522) เร่ือง กําหนดเนยแข็ง (Cheese) 
เปนอาหารควบคุมเฉพาะและกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน ลงวันที่ 13 กันยายน พ.ศ.2522 

ขอ 2 ใหเนยแข็งเปนอาหารที่กําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 
ขอ 3 เนยแข็ง หมายความวา ผลิตภัณฑที่ไดจากการนํานม ครีมบัตเตอรมิลค (Butter Milk) หรือเวย 

(Whey) อยางหนึ่งอยางใดหรือหลายอยางมาผสมกับเอนไซม (Enzyme) หรือกรด หรือจุลินทรีย จนเกิดการ
รวมตัวเปนกอนแลวแยกสวนที่เปนน้ําออก และจะนํามาใชในลักษณะสดหรือนํามาบมใหไดที่กอนใช 

ขอ 4 เนยแข็ง แบงออกเปน 5 ชนิด ดังตอไปนี้ 
(1) ครีมชีส (Cream Cheese) หมายความวา เนยแข็งตามขอ 3 ที่ใชครีมเปนสวนประกอบที่

สําคัญในการผลิต 
(2) โฮลมิลคชีส (Whole Milk Cheese) หมายความวา เนยแข็งตามขอ 3 ที่ใชนมเปนสวน

ประกอบที่สําคัญในการผลิต 
(3) สกิมมิลคชีส (Skimmed Milk Cheese) หมายความวา เนยแข็งตามขอ 3 ที่ใชนมพรอง

มันเนย หรือนมขาดมันเนย หรือบัตเตอรมิลค หรือเวย เปนสวนประกอบที่สําคัญในการผลิต 
(4) โพรเซสชีส (Processed Cheese) หมายความวา เนยแข็งตามขอ 3 ซ่ึงไดผานกรรมวิธีทํา

ใหเล็กลง เติมสารอีมัลซิฟาย และนํามาพาสเจอรไรส และจะแตงสี กล่ิน รส หรือไมก็ได 



(5) เนมชีส (Named Cheese) หมายความวา เนยแข็งตามขอ 3 ที่มีช่ือตามชนิดของเนยแข็ง
หรือสถานที่ผลิต ซ่ึงเปนที่ยอมรับกันโดยทั่วไปและมีกรรมวิธีการผลิตเฉพาะตามชนิดของเนยแข็งนั้น 

ขอ 5 เนยแข็งตามขอ 4(1) ถึง 4(4) ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดังตอไปนี้ 
(1) มีมันเนยคํานวณโดยไมรวมน้ํา ดังตอไปนี้ 

(1.1) ไมนอยกวารอยละ 60 ของน้ําหนัก สําหรับครีมชีส 
(1.2) ไมนอยกวารอยละ 50 ของน้ําหนัก สําหรับโฮลมิลคชีส 
(1.3) ไมถึงรอยละ 45 ของน้ําหนัก สําหรับสกิมมิลคชีส 
(1.4) ไมนอยกวารอยละ 45 ของน้ําหนัก สําหรับโพรเซสชีส 

(2) มีน้ําได ดังตอไปนี้ 
(2.1) ไมเกินรอยละ 55 ของน้ําหนัก สําหรับครีมชีส 
(2.2) ไมเกินรอยละ 37 ของน้ําหนัก สําหรับโฮลมิลคชีส 
(2.3) ไมเกินรอยละ 60 ของน้ําหนัก สําหรับสกิมมิลคชีส 
(2.4) ไมเกินรอยละ 45 ของน้ําหนัก สําหรับโพรเซสชีส 

(3) ไมมีจุลินทรียที่ทําใหเกิดโรค 
(4) ไมมีสารเปนพิษจากจุลินทรียในปริมาณที่อาจเปนอันตรายตอสุขภาพ 

ขอ 6 เนยแข็งตามขอ 4(5) ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐานตามขอ 5(3) และ 5(4) และมีคุณภาพหรือ
มาตรฐานอื่นตามที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาเห็นชอบดวย 

ขอ 7 การใชวัตถุเจือปนอาหาร ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง วัตถุเจือปน
อาหาร 

ขอ 8 ผูผลิตหรือผูนําเขาเนยแข็งเพื่อจําหนาย ตองปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวย
เร่ือง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใชในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 

ขอ 9 การใชภาชนะบรรจุเนยแข็ง ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง ภาชนะ
บรรจุ 

ขอ 10 การแสดงฉลากเนยแข็ง ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง ฉลาก 
ขอ 11 ใหใบสําคัญการขึ้นทะเบียนตํารับอาหารหรือใบสําคัญการใชฉลากอาหารตามประกาศ

กระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 31 (พ.ศ.2522) เร่ือง กําหนดเนยแข็ง (Cheese) เปนอาหารควบคุมเฉพาะและ
กําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน ลงวันที่ 13 กันยายน พ.ศ.2522 ซ่ึงออกใหกอนวันที่ประกาศนี้ใชบังคับยังคง
ใชตอไปไดอีกสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ 

ขอ 12 ใหผูผลิต ผูนําเขาเนยแข็งที่ไดรับอนุญาตอยูกอนวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ ยื่นคําขอรับเลขสา
รบบอาหารภายในหนึ่งป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ เมื่อยื่นคําขอดังกลาวแลวใหไดรับการผอนผันการ
ปฏิบัติตามขอ 8 ภายในสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ และใหคงใชฉลากเดิมที่เหลืออยูตอไป จนกวา
จะหมดแตตองไมเกินสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ  



 
 
ขอ 13 ประกาศนี้ ใหใชบังคับเมื่อพนกําหนดหนึ่งรอยแปดสิบวันนับแตวันถัดจากวันประกาศใน

ราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 
ประกาศ ณ วันที่ 19 กันยายน พ.ศ. 2543 

กร ทัพพะรังสี 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข 

(คัดจากราชกิจจานุเบกษาฉบับประกาศทั่วไป เลม 118 ตอนพิเศษ 6 ง. ลงวันที่ 24 มกราคม 2544) 
 
 


