
ฐานขอมูลสถาบันอาหาร

มาตรฐานนมผงและครีมผง1

CODEX STANDARD FOR MILK POWDERS AND CREAM POWDERS
CODEX STAN 207-1999

เอกสารแนบทายมาตรฐานนี้ประกอบดวยขอกํ าหนดซึ่งไมไดใหใชเกี่ยวกับความหมายของ
การยอมรับที่ระบุไวในขอ 4 ก (1) (ข) ของหลักเกณฑทั่วไปของ Codex

1.  ขอบขาย
มาตรฐานนี้ครอบคลุมเฉพาะนมผงและครีมผงเพื่อการบริโภคโดยตรงหรือใชในกระบวนการ

ผลติขัน้ตอไป  ซ่ึงเปนไปตามที่ระบุไวในขอ 2 ของมาตรฐานนี้

2.   รายละเอียด
นมผงและครีมผง หมายถึงผลิตภัณฑนมที่ไดจากการระเหยเอานํ้ าบางสวนออกจากนมหรือ

ครีม ปริมาณไขมันหรือโปรตีนในนมหรือครีมอาจตองมีการปรับเพ่ือใหสวนประกอบเปนไปตามที่
กํ าหนดไวในขอ 3 ของมาตรฐานนี้  โดยการเติมหรือเอาสวนประกอบของนมออกโดยไมทํ าใหอัตรา
สวนของโปรตีนหางนมตอเคซีนที่ปรับคาไวแลวเกิดการเปลี่ยนแปลง

3.     สวนประกอบและปจจัยคุณภาพที่สํ าคัญ
3.1    วัตถุดิบ

นมและครีม
        ผลิตภัณฑนมตอไปน้ีอนุญาตใหปรับปริมาณโปรตีนได

- milk retentate Milk retentate  เปนผลิตภัณฑที่ไดจากการทํ าใหปริมาณโปรตีนจากนม
เขมขนขึ้นโดยการนํ านม นมพรองมันเนยบางสวน หรือนมพรองมันเนย 
มาผานกระบวนการ Ultrafiltration

- milk permeate Milk permeate เปนผลิตภัณฑที่ไดจากการนํ าโปรตีนนมและมันเนย 
ออกจากนม นมพรองมันเนยบางสวน หรือนมพรองมันเนย แลวนํ ามา
ผานกระบวนการ Ultrafiltration  และ

- แลคโตส *
* สํ าหรับคุณสมบัติของผลิตภัณฑน้ีใหดูมาตรฐาน Codex ทีเ่กี่ยวของ

                                                          
1 มาตรฐานนี้ใชแทนมาตรฐานนมผงธรรมดา นมผงพรองมันเนยบางสวนและนมผงพรองมันเนย (A-5-1971) และ
มาตรฐานครีมผง ครีมผงรอยละ 50 และนมผงไขมันสูง (A-10-1971)
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3.2    สวนประกอบ
ครีมผง
ปริมาณมันเนยตํ่ าสุดรอยละ    42  (รอยละของนํ้ าหนัก)
ปริมาณนํ้ าสูงสุดรอยละ**       5   (รอยละของนํ้ าหนัก)
ปริมาณโปรตีนนมในเนื้อนมไมรวมมันเนยตํ่ าสุดรอยละ**         34  (รอยละของนํ้ าหนัก)

นมผงครบสวน
ปริมาณมันเนย                   ตํ่ าสุด รอยละ 26 และไมเกินรอยละ  42  (รอยละของนํ้ าหนัก)
ปริมาณนํ้ าสูงสุดรอยละ**            5   (รอยละของนํ้ าหนัก)
ปริมาณโปรตีนนมในเนื้อนมไมรวมมันเนยตํ่ าสุดรอยละ**      34  (รอยละของนํ้ าหนัก)

นมผงพรองมันเนยบางสวน
ปริมาณมันเนย                  มากกวารอยละ 1.5  และไมเกินรอยละ 26  (รอยละของนํ้ าหนัก)
ปริมาณนํ้ าสูงสุดกินรอยละ**           5   (รอยละของนํ้ าหนัก)
ปริมาณโปรตีนนมในเนื้อนมไมรวมมันเนยตํ่ าสุดรอยละ**        34   (รอยละของนํ้ าหนัก)

นมผงพรองมันเนย
ปริมาณมันเนยสูงสุดรอยละ       1.5  (รอยละของนํ้ าหนัก)
ปริมาณนํ้ าสูงสุดรอยละ**       5  (รอยละของนํ้ าหนัก)
ปริมาณโปรตีนนมในเนื้อนมไมรวมมันเนยตํ่ าสุดรอยละ**       34  (รอยละของนํ้ าหนัก)
**  ปริมาณนํ้ าไมไดรวมนํ้ าจากการตกผลึกของแลคโตส  สวนปริมาณธาตุน้ํ านมไมรวมมันเนย
จะรวมนํ้ าที่ไดจากการตกผลึกของแลคโตส

4 วัตถุเจือปนอาหาร
วัตถุเจือปนอาหารใหใชไดตามชนิดและปริมาณที่กํ าหนดตอไปน้ี

INS No. ชื่อ ปริมาณสูงสุดที่ใหมีได

331
332

สารทํ าใหคงตัว (Stabilizers)
Sodium citrates
Potassium citrates

5 กรัม / กิโลกรัม ถาใชชนิดใดชนิดหนึ่ง หรือ
ใชรวมกัน เม่ือคํ านวณเปนนํ้ าหนักแหง

508
509

สารชวยใหคงรูป (Firming Agents)
Potassium  chloride
Calcium  chloride

ตามหลักเกณฑวิธีที่ดีในการผลิตอาหาร
ตามหลักเกณฑวิธีที่ดีในการผลิตอาหาร
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INS No.              ชื่อ ปริมาณสูงสุดที่ใหมีได

339
340
450
451
452
500
501

สารปรับความเปนกรด-ดาง
(Acidity  Regulators)
Sodium phosphates
Potassium phosphates
Diphosphates
Triphosphates
Polyphosphates
Sodium carbonates
Potassium carbonates

5 กรัม / กิโลกรัม ถาใชชนิดใดชนิดหนึ่ง หรือ
ใชรวมกัน โดยคํ านวณในรูปของนํ้ าหนักแหง

322

471

Emulsifiers
Lecithins (หรือ phospholipids จาก
แหลงธรรมชาติ)
Mono-and diglycerides of fatty acids

ตามหลักเกณฑวิธีที่ดีในการผลิตอาหาร

2.5 กรัม / กิโลกรัม

170(i)
341(iii)
343(iii)
504(i)
530
551
552
553
554
556
559

สารกันการรวมตัวเปนกอน
(Anti-caking Agents)
Calcium carbonate
Tricalcium orthophosphate
Trimagnesium orthophosphate
Magnesium carbonate
Magnesium oxide
Silicon dioxide, amorphous
Calcium silicate
Magnesium silicates
Sodium aluminosilicate
Calcium aluminium silicate
Aluminium silicate

10 กรัม / กิโลกรัม ถาใชชนิดใดชนิดหนึ่ง หรือ
เม่ือใชรวมกัน

300
301
304
320

แอนติออกซิแดนท (Antioxidants)
L-Ascorbic acid
Sodium ascorbate
Ascorbyl palmitate
Butylated hydroxyanisole (BHA)

0.5 กรัม / กิโลกรัม เม่ือคํ านวณในรูปของ
ascorbic acid

รอยละ 0.01 (รอยละของนํ้ าหนัก)



ฐานขอมูลสถาบันอาหาร

4

5     สารปนเปอน
5.1    โลหะหนัก

ปริมาณโลหะหนักไมควรเกินคาสูงสุดที่มีไดตามเกณฑมาตรฐานที่กํ าหนดโดย Codex   
5.2 สารกํ าจัดศัตรูพืชตกคาง

ปริมาณสารกํ าจัดศัตรูพืชตกคางมีไดไมเกินคาสูงสุด ตามเกณฑมาตรฐานที่กํ าหนดโดย 
Codex   

6.      สุขลักษณะ
6.1 สุขลักษณะของผลิตภัณฑ ใหเปนไปตามขอกํ าหนดหลักเกณฑสากลในการปฏิบัติวาดวย
เร่ืองหลักเกณฑทั่วไปเกี่ยวกับสุขลักษณะอาหาร (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997) และเอกสาร 
Codex อ่ืนๆ ทีเ่กีย่วของ เชน หลักเกณฑการปฏิบัติเรื่องสุขลักษณะและหลักเกณฑการปฏิบัติทั่วไป
6.2 จากวัตถุดิบที่นํ ามาใชในการผลิตจนไดผลิตภัณฑพรอมบริโภค ผลิตภัณฑจะตองผานการ
ตรวจสอบเพื่อควบคุมคุณภาพหลายขั้นตอน ตัวอยางเชน การฆาเชื้อวิธีพาสเจอรไรส  วิธีดังกลาว
ตองแสดงใหเห็นวาสามารถปองกันสุขภาพของประชาชนไดระดับหน่ึง
6.3 ผลิตภัณฑจะตองเปนไปตามขอกํ าหนดของมาตรฐานทางจุลชีววิทยาตามขอกํ าหนดหลัก
เกณฑและการปฏิบัติวาดวยเรื่องมาตรฐานจุลินทรียทางอาหาร (CAC/GL 21 - 1997)

7.  ฉลาก
นอกจากจะตองเปนไปตามขอกํ าหนดของมาตรฐานทั่วไปวาดวยเรื่องฉลากอาหารบรรจุเสร็จ 

ของ Codex  (CODEX STAN 1-1985, Rev.1-1991; Codex Alimentarius, Volume 1 A) และ 
มาตรฐานทั่วไปสํ าหรับศัพทที่ใชเกี่ยวกับนม (CODEX STAN 206-1999) แลว ยังมีขอกํ าหนดเฉพาะ
ที่จะตองปฏิบัติดังน้ี
7.1  ชื่ออาหาร

ชือ่ผลิตภัณฑจะตองเปน

ครีมผง
นมผง
นมผงพรองมันเนยบางสวน
นมพรองมันเนย

นมผงพรองไขมันบางสวนอาจระบุวาเปน
เนยไมเกินรอยละ 16 และไมนอยกวารอยละ 14 (

หากกฏหมายของประเทศที่จํ าหนายผล
คํ าวา "whole milk powder" อาจใชคํ าวา "full c
อาจใชคํ าวา  "low fat milk powder"  แทน
เปนไปตามสวนประกอบที่ระบไวในขอ 3.2
 "Semi-skimmed milk powder" ถามีปริมาณมัน
รอยละของนํ้ าหนัก)
ิตภัณฑกํ าหนดไวหรือมีการระบุใหผูบริโภคทราบ 

ream milk powder" และ "skimmed milk powder"  
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7.2 การระบุปริมาณมันเนย
เพ่ือมิใหผูบริโภคเกิดความเขาใจผิด ปริมาณมันเนยจะตองระบุในลักษณะที่ยอมรับไดใน

ประเทศผูจํ าหนายซึ่งอาจระบุเปน (1) รอยละของนํ้ าหนัก หรือ (2) ปริมาณกรัม ตอหนวยบริโภค  ซ่ึง
ระบุจํ านวนหนวยบริโภคบนฉลาก
7.3 การระบุปริมาณโปรตีน

เพ่ือมิใหผูบริโภคเกิดความเขาใจผิด ปริมาณโปรตีนจะตองระบุในลักษณะที่ยอมรับไดใน
ประเทศผูจํ าหนายซึ่งอาจระบุเปน (1) รอยละของนํ้ าหนัก หรือ (2) ปริมาณกรัม ตอหนวยบริโภค ซ่ึง
ระบุจํ านวนหนวยบริโภคบนฉลาก
7.4 รายชื่อสวนประกอบ

แมจะมีการกํ าหนดไวใน ขอ 4.2.1 ในมาตรฐานทั่วไปเรื่องฉลากอาหารบรรจุเสร็จ (CODEX 
STAN 1-1985, Rev. 1-1991; Codex Alimentarius, Volume 1 A) กต็าม แตผลิตภัณฑนมที่มีการ
ปรับคาโปรตีนเทานั้นที่ไมจํ าเปนตองระบุ
7.5 ฉลากบนภาชนะบรรจุที่ไมใชเพื่อการขายปลีก

รายละเอียดเกี่ยวกับฉลากที่กํ าหนดไวในขอ 7 ของมาตรฐานนี้ และขอ 4.1 ถึง 4.8  ของ
มาตรฐานทั่วไปเรื่องฉลากอาหารบรรจุเสร็จ (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991; Codex 
Alimentarius, Volume 1A) และคํ าแนะนํ าเกี่ยวกับการเก็บรักษา (ในกรณีจํ าเปน) จะตองมีอยูบน
ภาชนะบรรจุ หรือในเอกสารกํ ากับที่แนบมาพรอมกับผลิตภัณฑ ยกเวนชื่อผลิตภัณฑ รุนของผลิต
ภัณฑ ชื่อและที่อยูของผูผลิตหรือผูบรรจุ จะตองปรากฏบนภาชนะบรรจุ อยางไรก็ตามรุนของผลิต
ภัณฑ ชื่อและที่อยูของผูผลิตหรือผูบรรจุ อาจแทนที่ดวยเครื่องหมายโดยเครื่องหมายของผลิตภัณฑ 
เครือ่งหมายนี้จะตองระบุใหชัดเจนตรงกับเอกสารแนบที่ใหมาพรอมกับผลิตภัณฑ

8.      วิธีการชักตัวอยางและการวิเคราะห
ดู Codex Alimentarius, Volume 13
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เอกสารแนบทาย
เอกสารขอมูลน้ีสํ าหรับผูประกอบการซึ่งสมัครใจจะปฏิบัติตามและมิไดใหใชในราชการ

ปจจัยคุณภาพเพิ่มเติม

ขอกํ าหนด นมผง นมผงพรอง
มันเนยบาง

สวน

นมผงพรอง
มันเนย

วิธีการ

Titratable acidity
(มิลลิลิตรของโซเดียมไฮดรอกไซด
0.1 นอมอล/10กรัมของธาตุ
นํ ้านมไมรวมไขมัน)

Max 18.0 max 18.0 max 18.0 มาตรฐาน IDF 86:1981
มาตรฐาน IDF 81:1981

Scorched particles  Max Disc B max Disc B max Disc B มาตรฐาน IDF 107A:1995

ดรรชนีการละลาย
(มิลลิลิตร)

max 1.0 max 1.0 max 1.0 มาตรฐาน IDF 129A:1988
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