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ประเทศสาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม 
เรื่อง ข้อบังคับขั้นตอนการควบคุมจุลินทรีย์ปนเปื้อนและ

สารเคมีตกค้างในอาหาร 
(Decision No. 28/QD-TTg Approving the National 
Scheme on Control of Micro-organism Contamination 
and Chemical Residues in Foodstuffs 2003) 
  

 รายละเอียด : ข้อก าหนดการควบคุม จุลิ นทรี ย์ และ
สารเคมีตกค้าง 

 กลุ่มอาหาร : อาหารทุกชนิด 
 ล าดับขั้นกฎหมาย : ข้อบังคับ 
 หัวข้อส าคัญ : - 
 วันที่ออกประกาศ : 6 มกราคม 2546 
 วันที่บังคับใช ้ : 6 มกราคม 2546 
 วันที่ปรับปรุงล่าสุด : - 
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สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม 
เรื่อง ข้อบังคับขั้นตอนการควบคุมจุลินทรีย์ปนเปื้อนและ
สารเคมีตกค้างในอาหาร 
(Decision No. 28/QD-TTg Approving the National 

Scheme on Control of Micro-organism Contamination and Chemical 
Residues in Foodstuffs 2003) 

 

วันที่บังคับใช้ วันที ่6 เดือน มกราคม พ.ศ. 2546 
 
มาตรา 1  
เพ่ือพิจารณาอนุมัติโครงการระดับชาติว่าด้วยการควบคุมการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์และสารเคมีตกค้างใน
อาหาร ตั้งแต่ปี 2546 จนถึงปัจจุบัน โดยมีสาระส าคัญตามหลักการดังต่อไปนี้ 
 
1. วัตถุประสงค ์
ก) วัตถุประสงค์ทั่วไป 

เพ่ือให้มั่นใจว่าอาหารถูกสุขอนามัยและปลอดภัยส าหรับการบริโภคภายในประเทศและการส่งออก เพ่ือ
ก ากับดูแลอันตรายจากการปนเปื้อนข้ันต้นตั้งแต่กระบวนการท าการเกษตรไปจนถึงการผลิต, การแปรรูป, การ
หมุนเวียนจ าหน่าย และการบริโภคอาหาร ดังนั้นจึงต้องลดปัญหาอาหารเป็นพิษและการเสียชีวิตอัน
เนื่องมาจากพิษของอาหาร และจ ากัดขอบเขตโรคติดต่อทางอาหารเพ่ือป้องกันสุขอนามัยของชุมชนและ
เสริมสร้างกลุ่มชาติพันธุ์ของเรา และคงไว้ซึ่งเสถียรภาพ ความเป็นระเบียบเรียบร้อย และความปลอดภัยใน
สังคม 
ข) วัตถุประสงค์เฉพาะ 

- เพ่ือสร้างระบบควบคุมและติดตามตรวจสอบสถานะการปนเปื้อนของจุลินทรีย์และสารเคมีตกค้างใน
อาหาร 

- เพ่ือสร้างระบบมาตรฐานทางคุณภาพ, สุขอนามัย และความปลอดภัยของอาหาร โดยเฉพาะกลุ่ม
อาหารที่มีความเสี่ยงสูง 

- เพ่ือให้มีการวางแผนในระบบของห้องวิจัยทดลอง และเพ่ือเสริมสร้างศักยภาพในการทดสอบคุณภาพ
ของอาหาร รวมถึงสุขอนามัยและความปลอดภัย (Foodstuff quality, hygiene and safety: 
FQHS) ในระดับศูนย์กลาง, ภูมิภาค และ จังหวัด/เทศบาล 
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2. การแก้ปัญหา 
ก) เพ่ือสร้างระบบตรวจสอบและก ากับดูแลอาหาร 
ข) เพ่ืออธิบายรายละเอียดและเผยแพร่เอกสารทางกฎหมายเกี่ยวกับการบริหารจัดการ FQHS ซึ่ง

ประกอบด้วยหักเกณฑ์การประเมิน FQHS ระบบการสร้างและการใช้งานเพ่ือจัดการการละเมิด
กฎหมายว่าด้วยสุขอนามัยและความปลอดภัยเกี่ยวกับอาหาร 

ค) เพ่ือสร้างและใช้แบบจ าลองในการผลิตและการแปรรูปอาหารอย่างปลอดภัยทั่วประเทศทั้งในการ
ด าเนินงานเพื่อบริโภคภายในประเทศและการส่งออก 

ง) เพ่ือสร้างแบบจ าลองส าหรับบริหารจัดการด้วยตนเองและการก ากับดูแลการใช้ยาป้องกันศัตรูพืชและ
ยาที่เก่ียวกับสัตวแพทย์ให้ตรงตามข้อก าหนดและวิธีการแปรรูปอาหารอย่างปลอดภัย 

จ) เพ่ือติดตามตรวจสอบให้มั่นใจในสุขอนามัยและความปลอดภัยเกี่ยวกับอาหาร 
ฉ) เพ่ือยกระดับส านึกรับผิดชอบต่อผู้บริโภคและความรู้ของเกษตรกรที่เกี่ยวกับการผลิตอาหารโดยตรง 

และผู้ประกอบการด้านอาหารเกี่ยวกับ FQHS 
เพ่ือให้มีการสื่อสารและให้ความรู้เกี่ยวกับสุขอนามัยและความปลอดภัยเกี่ยวกับอาหารเพ่ิมขึ้น รวมถึงให้

ความรู้ทางกฎหมายแก่เกษตรกรและบุคคลที่เกี่ยวข้องกับการผลิต, การแปรรูป และบริการอาหารจัดเลี้ยง
โดยตรง 

 
3. กิจกรรมเพื่อการด าเนินงานตามแผนงาน 

ก) โครงการที่หนึ่ง: การควบคุมจุลินทรีย์ปนเปื้อนและสารเคมีตกค้าง (รวมถึงสารปรุงแต่งอาหาร) ใน
ผลิตภัณฑ์อาหาร 

- วัตถุประสงค์:  
เพ่ือเพ่ิมศักยภาพในการควบคุมและจ ากัดปริมาณจุลินทรีย์และสารเคมีตกค้างในอาหารและสารปรุง

แต่งอาหาร เพ่ือควบคุมอาหารเป็นพิษและจ ากัดขอบเขตของโรคติดต่อที่มีสาเหตุมาจากการใช้
อาหารปนเปื้อน 

- สาระส าคัญในการด าเนินงาน: 
 เพ่ือสร้างระบบเอกสารทางกฎหมายเกี่ยวกับสุขอนามัยและความปลอดภัยของอาหาร 
 เพ่ือสร้างระบบการทดสอบที่มีศักยภาพในการประเมินและควบคุมการปนเปื้อนอาหารทั่ว

ทั้งประเทศ 
 เพ่ือสร้างมาตรฐานทางเทคนิคในการประเมินคุณภาพ สุขอนามัย และความปลอดภัย

เกี่ยวกับการใช้สารปรุงแต่งในการแปรรูปอาหารและการใช้สารปรุงแต่งในกลุ่มค้าปลีกตาม
ท้องตลาดในรูปของวัตถุดิบ 

 เพ่ือสร้างแบบจ าลองน าร่องที่ดีในการใช้วิธีชี้วัดต่างๆ เพ่ือควบคุมการปนเปื้อนอาหารและ
โรคติดต่อทางอาหารในการจัดหาสารปรุงแต่งอาหาร 
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- หน่วยงานที่ด าเนินงาน: 
กระทรวงสาธารณสุขจะเป็นผู้รับผิดชอบหลักและประสานงานกับกระทรวงและหน่วยงาน

สาขาต่างๆ 
ข) โครงการที่สอง: การตรวจสอบและก ากับดูแลการปนเปื้อนทางชีวภาพและสารเคมีตกค้างจากการ

ผลิตในฟาร์มและในอาหาร 

- วัตถุประสงค์: 
เพ่ือยกระดับการตรวจสอบ การก ากับดูแล และการใช้วิธีการทางวิทยาศาสตร์, ทางเทคนิค และ
เทคโนโลยีขั้นสูงในแง่ต่างๆ, การใช้ยาทางชีวภาพ, ยาสมุนไพร, การเตรียมความพร้อมทาง
ชีวภาพและปุ๋ยอินทรีย์ และกระบวนการทางเทคนิคขั้นสูงเพ่ือให้กระบวนการทางการเกษตรมี
ความสะอาดและปลอดภัยต่อผู้บริโภคภายในประเทศ ซึ่งจะเสริมสร้างศักยภาพในการแข่งขัน
และกระตุ้นการส่งออกผลผลิตทางการเกษตรและอาหาร 
เพ่ือมุ่งเน้นการลดสารเคมีตกค้างจากการผลิตในฟาร์มและในอาหารภายในปี 2553 

- สาระส าคัญในการด าเนินงาน: 
 เพ่ือควบคุมการปนเปื้อนทางชีวภาพและสารเคมีตกค้างจากกระบวนการในฟาร์ม 
 เพ่ือควบคุมสุขอนามัยและความปลอดภัยของอาหารในการเพาะปลูก, โรคฆ่าสัตว์ และ

ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ 
 เพ่ือควบคุมคุณภาพ สุขอนามัยและความปลอดภัยในการให้อาหารสัตว์ 
 เพ่ือควบคุมคุณภาพของปุ๋ย 
 เพ่ือสร้างพ้ืนที่ส าหรับการผลิตวัตถุดิบอาหารปลอดภัย 

- หน่วยงานที่ด าเนินงาน: 
กระทรวงเกษตรและพัฒนาชนบทจะเป็นผู้รับผิดชอบหลักและประสานงานกับกระทรวงและ
หน่วยงานสาขาต่างๆ 

ค) โครงการที่สาม:  การควบคุมจุลินทรีย์ปนเปื้อนและสารเคมีตกค้างในอาหารประเภทสัตว์น้ า 

- วัตถุประสงค์: 
เพ่ือเพ่ิมศักยภาพและประสิทธิภาพในการควบคุมการปนเปื้อนจุลินทรีย์ที่เป็นเชื้อโรคสารเคมี
เป็นพิษที่ตกค้างในอาหารประเภทสัตว์น้ า เพ่ือป้องกันสุขอนามัยของผู้บริโภคและเสริมสร้างศัย
ภาพในการแข่งขันของผลิตภัณฑ์อาหารสัตว์น้ าของเวียดนามทั้งในประเทศและระดับโลก 

- สาระส าคัญในการด าเนินงาน: 
 เพ่ืออธิบายรายละเอียดและท าให้ระบบเอกสารกฎหมายและมาตรฐานทางเทคนิคเกี่ยวกับ

สุขอนามัยและความปลอดภัยของอาหารประเภทสัตว์น้ ามีความสมบูรณ์แบบ 
 เพ่ือยกระดับศักยภาพของหลักเกณฑ์ในการตรวจสอบคุณภาพ, สุขอนามัย และความ

ปลอดภัยของอาหารที่มาจากสัตว์น้ า, การท าประมง และผลิตภัณฑ์ปลาสวยงาม  
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 เพ่ือจัดให้มีการฝึกอบรมและการให้แนวทางเกี่ยวกับกฎระเบียบและมาตรฐานย่อยเกี่ยวกับ
เงื่อนไขต่างๆ เพื่อให้มั่นใจในสุจขอนามัยและความปลอดภัยส าหรับองค์กร และบุคคลที่จับ
สัตว์น้ า, ท าประมง, ด าเนินกระบวนการที่เกี่ยวข้อง, ซื้อ, เก็บรักษา, ขนส่ง และ/หรือ 
จ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากสัตว์น้ า 

 เพ่ือติดตาม, ตรวจสอบ และก าหนดพ้ืนที่ประมงปลอดภัย, ฟาร์มประมงที่สะอาด รวมถึง
สถานประกอบการผลิตและค้าขายผลิตภัณฑ์จากสัตว์น้ าที่ตรงตามมาตรฐานด้านสุขอนามัย
และความปลอดภัยเกี่ยวกับอาหาร 

- หน่วยงานที่ด าเนินงาน: 
กระทรวงทรัพยากรทางน้ าจะเป็นผู้รับผิดชอบหลักและประสานงานกับกระทรวงและหน่วยงาน
สาขาต่างๆ 

ง) โครงการที่สี่: การควบคุมจุลินทรีย์ปนเปื้อนและสารเคมีตกค้างในกระบวนการเกี่ยวกับอาหาร 

- วัตถุประสงค์: 
เพ่ือควบคุมกระบวนการผลิตอาหารทั้งหมดตั้งแต่วัตถุดิบจนเป็นผลิตภัณฑ์ส าเร็จ โดยใช้วิธีการ
ด้านบริหารจัดการและการชี้วัดทางเทคนิคเพ่ือให้มั่นใจในคุณภาพของผลิตภัณฑ์ว่าตรงตาม
ข้อก าหนดด้านสุขอนามัยและความปลอดภัยเกี่ยวกับอาหาร และลดความเสี่ยงอันตรายจากการ
ปนเปื้อนจุลินทรีย์และสารเคมีเป็นพิษตกค้าง 

- สาระส าคัญในการด าเนินงาน: 
 เพ่ืออธิบายรายละเอียด และเผยแพร่เอกสารทางกฎหมายเกี่ยวกับมาตรฐานและ

กระบวนการทางเทคนิคต่างๆ รวมถึงระบบบริหารจัดการคุณภาพที่ เหมาะสมกับ
สภาพการณ์ของเวียดนามเพ่ือเป็นแนวทางให้สถานประกอบการผลิตอาหารและแปรรูป
อาหารได้น าไปใช้ 

 เพ่ือสร้างเครือข่ายบริหารจัดการคุณภาพ สุขอนามัย และความปลอดภัยเกี่ยวกับอาหารใน
อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 

 เพ่ือสร้างหลักเกณฑ์ของโครงการเพ่ือให้มั่นใจในความถูกต้องตาม FQHS ของวัคถุดิบ เพ่ือ
ก าจัดส่วนประกอบของสารพิษในการผลิตและแปรรูปวัตถุดิบ 

 เพ่ือสร้างหลักเกณฑ์ของโครงการควบคุมสุขอนามัยและความปลอดภัยของอาหารที่ใช้
เทคโนโลยีและอุปกรณ์ต่างๆ ในอุตสาหกรรมการแปรรูปอาหาร 

 เพ่ือสร้างแบบจ าลองส่วนหนึ่งส าหรับสถานประกอบการแปรรูปอาหารขนาดเล็กและกลาง 
ที่ใช้มาตรฐาน Good Manufacturing Practices (GMP), Good Hygiene Practices 
(GHP) และ Hazard Analysis and Critical Control (HACCP) 

- หน่วยงานที่ด าเนินงาน: กระทรวงอุตสาหกรรมจะเป็นผู้รับผิดชอบหลักและประสานงาน
กับกระทรวงและหน่วยงานสาขาต่างๆ ที่เก่ียวข้อง 
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4. การมอบหมายหน้าที่ต่างๆ ตามทิศทางในการด าเนินงาน 
ก) กระทรวงสาธารณสุข 

มีหน้าที่ควบคุมจุลินทรีย์ปนเปื้อนและสารเคมีตกค้างในอาหารสด, วัตถุดิบอาหาร, สารปรุงแต่ง
อาหาร, ผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพ, อาหารที่มีความเสี่ยงสูง และอาหารน าเข้า อาหารปรุงใน
ครัวเรือน รวมถึงอาหารแปรรูป และหลังแปรรูป ที่ใช้เพ่ือบริโภคภายในประเทศและส่งออก 

ข) กระทรวงเกษตรและพัฒนาชนบท 
มีหน้าที่ควบคุมโรคระบาดในสัตว์และพืชมีชีวิต รวมถึงการเพาะพันธุ์สัตว์และพืชพรรณต่างๆ มีหน้าที่
ควบคุมการปนเปื้อนทางชีวภาพ และสารเคมีตกค้างในผลิตภัณฑ์ต่างๆ ที่มีอาหารเป็นวัตถุดิบตั้งต้น 
ในกระบวนการผลิตวัตถุดิบอาหาร (สดหรือแปรรูป) รวมถึงการขนส่ง, น าเข้า และส่งออกผลิตภัณฑ์
ดังกล่าว 

ค)  กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
มีหน้าที่ประสานงานกับกระทรวงสาธารณสุขและกระทรวงเกษตรและพัฒนาชนบทในการให้
รายละเอียดและเผยแพร่มาตรฐานต่างๆ ด้านคุณภาพ สุขอนามัยและความปลอดภัยเกี่ยวกับอาหาร
ของเวียดนาม 

ง)  กระทรวงพาณิชย์ 

- มีหน้าที่ประสานงานกับกระทรวงสาธารณสุขและกระทรวงต่างๆ ที่เก่ียวข้องเพ่ือควบคุมเรื่องการ
ค้าขายอาหารตามท้องตลาด โดยเฉพาะอาหารที่มีแนวโน้มจะมีการปนเปื้อนสูง รวมถึงควบคุม
เรื่องฉลากและการปลอมแปลงอาหาร 

- มีหน้าที่ประสานงานกับกระทรวงเกษตรและพัฒนาชนบทด้านบริหารจัดการโดยมุ่งเน้นเรื่องโรง
ฆ่าสัตว์ และการใช้มาตรฐาน GHP และ HACCP ในสถานประกอบการโรงฆ่าสัตว์ 

จ) กระทรวงอุตสาหกรรม 

- มีหน้าที่ควบคุมจุลินทรีย์ปนเปื้อนและสารเคมีตกค้างในการแปรรูปอาหาร 

- มีหน้าที่ประสานงานกับกระทรวงสาธารณสุขในการสร้างแบบจ าลองน าร่องและใช้มาตรฐาน 
GHP, GMP และ HACCP ในสสถานประกอบการแปรรูปอาหารขนาดกลางและเล็ก 

ฉ) กระทรวงทรัพยากรทางน้ า 
มีหน้าที่ควบคุมโรคระบาดในสัตว์และพืชน้ ามีชีวิต ซึ่งรวมถึงจุลินทรีย์ปนเปื้อนและสารเคมีตกค้าง
ในผลิตภัณฑ์ต่างๆ ที่มีอาหารเป็นวัตถุดิบตั้งต้น ในกระบวนการผลิตวัตถุดิบอาหาร (สดหรือแปร
รูป) รวมถึงการขนส่งและส่งออกผลิตภัณฑ์ดังกล่าว 

ช) คณะกรรมการชุมชนในท้องถิ่น 
มีหน้าที่ประสานงานกับกระทรวง และหน่วยงานย่อยต่างๆ อย่างใกล้ชิดเพ่ือให้รายละเอียดเกี่ยวกับ
นโยบายด้านการบริหารจัดการ FQHS และการด าเนินงานตามแผนงานในท้องถิ่นต่างๆ ของพวกเขา
ตามล าดับ มีหน้าที่ปฏิบัติงานโดยตรงกับกรมกองและหน่วยงานย่อยต่างๆ ในท้องถิ่นของตน
ตามล าดับ เพ่ือสร้างพ้ืนที่ต่างๆ ในการผลิตและแปรรูปอาหารปลอดภัย เพ่ือสร้างโรงฆ่าสัตว์ที่มุ่งเน้น
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ด้านสุขอนามัยและปกป้องสิ่งแวดล้อม เพ่ือสร้างแบบจ าลองของชุมชนในการติดตามตรวจสอบ 
FQHS ในจังหวัดและท้องที่ต่างๆ และเพ่ือด าเนินงานด้านชี้วัดมาตฐานด้าน FQHS โดยตรง 

 
5. เงินทุนในการด าเนินงาน 

กระทรวงสาธารณสุขและกระทรวงต่างๆ ที่เกี่ยวข้องจะต้องประสานงานกับกระทรวงวางแผนและการ
ลงทุน และกระทรวงการคลังเป็นรายปี เพ่ือให้รายละเอียดเกี่ยวกับแผนงานและเงินทุนในด าเนินงานตามแผน 
และยื่นขออนุมัติจากประธานาธิบดี 

แหล่งเงินทุน: 

- ปี 2545 จะมีการจัดสรรเงินทุนของโครงการเพ่ือให้มั่นใจในคุณภาพ สุขอนามัยและความปลอดภัย
เกี่ยวกับอาหารซึ่งเป็นโครงการที่มีเป้าหมายในระดับชาติ โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือใช้ป้องกันและต่อสู้กับ
โรคบางอย่าง, การแพร่ระบาดที่เป็นอันตรายในสังคม และเชื้อ HIV/โรคเอดส์ 

- ช่วงปี 2546 – ปัจจุบัน ได้มีการแบ่งงบประมาณเป็นส่วนๆ โดยแบ่งส่วนตามสถานประกอบการผลิต
อาหาร และแบ่งส่วนตามความช่วยเหลือและสนับสนุนจากองค์กรระหว่างประเทศ 

 
มาตรา 2  

กระทรวงสาธารณสุขจะเป็นผู้รับผิดชอบหลักและประสานงานกับกระทรวงและหน่วยงานต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง
เพ่ือจัดระเบียบการด าเนินงานตามค าสั่งนี้ 

หน่วยงานต่างๆ ที่ถือว่าเป็นผู้รับผิดชอบหลักในการด าเนินโครงการต่างๆ จะต้องให้รายละเอียดของ
โครงการโดยตรงและยื่นขออนุมัติตามกฎระเบียบ รวมถึงบริหารการด าเนินงานของโครงการต่างๆ 

กระทรวงสาธารณสุขจะถือว่าเป็นผู้รับผิดชอบหลักในการสรุปการประเมินผลและรายงานผลการ
ด าเนินงานต่อประธานาธิบดี 
 
มาตรา 3  

ค าสั่งนี้จะมีผลหลังจากลงนามในค าสั่ง 
 

มาตรา 4  
กระทรวงสาธารณสุข กระทรวงต่างๆ และหัวหน้าหน่วยงานระดับกระทรวง หัวหน้าหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง

กับรัฐบาล และประธานคณะกรรมการชุมชนของจังหวัดและเมืองที่เป็นศูนย์กลางการด าเนินงานจะต้อง
ด าเนินงานตามค าสั่งนี้ 
 
 

************* 
ฐานข้อมูลกฎหมายมาตรฐานอาหาร เว็บไซต์ศูนย์อัจฉริยะเพ่ืออุตสาหกรรมอาหาร:  
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/ l r ~ l : i r ~ ; ; j r ~ /  lo tlw , l r / ~ ~ c ?  30, 1 9 W  Law on the 
I~rntc?cliot~ ol I*c!o/~/u:s Clealttl; 

I'r~t:;rrai/t to the i'tknc? Minister's C)t:ci,r;ion h. 3!i/ 
2001/0D '1 1-g of March 1'9, 2OOl  approving t11.e 
strategy t r ~  wre a/?dprutection of the peopk :S health 
111 Ihr: 7007 30 10 perioci, 

A f !/E proposd u f the Minister of fle!al/h if? Rr?i~orf 
Nrl, 3313flTr-l3YI'of April 29, 2002, 

DECIDES: 

Article ?,- To approve the natiunal scheme on 
control of micro-organism contarnination and chemrcai 
residuos in foodstuffs in the period from now till 201 0 
with the foilawirig pr~ncipal contents: 

7 .  Objectives: 

To ensure bygien~c and safe foodstuffs for 
domestic consumption and export. To take initiative 
in sup~rviqing the danger of contamination in the 
process from farming to production, processing, 
circulation and consumption of foodstuffs, thus 
contributing to reducing the cases of foodstuff 
poisoning and mortality due to foodstuff poisoning; 
and limiting thefoodstuff-transmitted diseases iri order 
to pr'otect the community's health and improve our 
race, and maintain security, order and social safety 

bl Specific objectives: 

-.'To build the system of controlling and monitoring 
the situation of micru-organism curltarnination and 
ch~lnical residues jn fodstuffs. 

DECISION NO. 281QD-TTy OF JANUARY 6, -. 11 huild ihc standard system on quality, hygiene 
2003 APPROVING THE NAn0NAL. SCHEME and safety of foodstuffs, especially high-risk foodsluffs. 
ON CONTliOL OF MICRO-ORGANISM 
CONTAMINATION AND CHEMICAL . - l i l  makc: n plar-~r~irig on the system1 of laboratories, 

RESlDUES IN FOODSTUFFS IN THE PERIOD ancl ta er~harlce the capability of testing foodstuff 

FROM NOW TILL 2010 cli~alily, hyqiene and safety (FQHSJ af tllc ct:rllral, 
regional and provir~ciallrr~unicipal levclz. 

T I E  PRIME MINISTER 2 .  Solutions: 

:?/ 'h t ~ l i i l ~ /  i(~(~ilsti,df i r i :q jcx t i (~r~  sod supt-:i v i ~ ; i ( ~ r i  

F'ur- .~l~;~tl l  (0 !he ZlficonBe!, 25, 200-1 1 C:\?, oo sy:il+?~n, 



W 'Ti) r:laborete and pro~r~td!j;:jte lt?!jijl clcl;.~rtr~r:r~ts 
r l r l  I--Qt-IS marrngement; tilt? critc?ria for ti(21 1s 
evaluation, build and apply rner;lranisn~!i for ikarlrllincf 
thc violations of the legislation on foodstuff l~ygk!t~e 
arlcl saiety. 

cl To build and apply models for producing and 
processing safe foodstuffs thro~.~gIlout the country in 
service of export and domestic consumption. 

d/ To build rnod~ls for self-tnanagernellt and 
supervision of the use of plant protection drugs and 
veterinary drugs in accordance with specifications, 
and ways of processing safe foodstuffs. 

el To monitor the assurance of foodstuff hygiene 
and safety. 

f/ To raise the sense of responsibility towards 
consumers and knowledge of peasants directly 
engaged in foodstuff production, and of foodstuff 
enterprises on FQHS. 

To enhance communication and education of 
foodstuff hygiene and safety as well as legal knowledge 
for peasants arrd persons directly engaged in foodstuff 
production and processing, and food catering. 

3. Activities for implementation of the scheme: 

at Project one: Cqntrol of micro-organism 
contamination and chemical residues (including 
foodstuff addltives) in foodstuff products 

- Objectives: 

'Ib raise the capability to control and limit micro- 
organisms and toxic chemicals in foodstuffs and 
foodstuff additives To take in~tiativc in controll~ng 
foodstuff poisoning and limiting diseases caused by 
tlse LISC of contaminated foodstuffs. 

- Inrplementation contents: 

+ To build the system of legal rlocurne~ils on 
foodstutf hygiene and safely. 

4- 'Ib build the testing systern capablc of evaluiiting 
ar !cl controlling foodstuff contamination t l~rou~~ho~t t  tho 
country. 

.+ lo hmild tech~~iual starldartls for cv;lluallor~ { , I  
qtr;~lity, hygiene arid snfr:ty of ad r f i l i v~~ ;  ~rc;t?rl III 
fooclslr~tt pr,cxxssing and additives rciailtbri ( l r l  tilt? 

i1rt~r Iwi III iurtn of raw material?,. 

-) To tslr~lrj p~lot: and good rtioclcls j r l  tlie ; l~~pl i : ' r t i r rv l  

.- In~plorncntin~r agencies: 

'I'hc.: Ministry of Health shall assurne the prin-re 
rcsponsibifity arid coordinate with the cont:ernecl 
mir>istrios and branches. 

bi Project two: Inspection and supervision of 
biological conta~ninatiorl and chemical residues it1 
farm produce and foodstuffs 

- 0 bjectives: 

To enhance the inspection, supervision and 
application of scientific, technical and technological 
advances in terms of varieties, biological drugs, herbal 
drugs, biological preparations and organic fertilizers, 
and advanced technical processes to clean and safe 
agricultural production for domestic consurnem, thus 
contributing to raising the competitiveness and 
speeding up the export of farm produce and foodstuffs. 

To strive to substantially reduce chemical residues 
in farm produce and foodstuffs by 201 0. 

- implementation contents: 

+ To control biological contamination and chemical 
residues in farm produce. 

-1- To control foodstuff hygiene and safety in 
husbandry, slaughtering and husbandry products. 

+ To controf feed quality, hygiene and safety. 

s To control fertilizer quality. 

+ Sb build areas for rnanufacturing safe raw- 
mnierial foodstuffs. 

.. Implementing agencies: 

The Ministry of Agriculture and Rural Development 
shall assume the p r i m  responsibility and coordinate 
with the concerned rnitlistries and branches. 

C/ Projer:t three: Control of micro-organism 
contamination and chemical residues in aquatic 
foodstuffs 

- Objt.?d:tives: 

'li, raise the cal~ol~ility nrld efficiency to corltrol 
pathog(?~~ic 11 li[;l,o. ~)t~$gi1tli511 I ~~j t l~d1~1 i~ l~ t iOt ' l  klrlcl toxic: 
cllorniad r f?~id~ies irr acy~;ltic prodilcts i ~ r  orrjcr tu pl-oted 
cnrlsurl trrs' I~rlalth ;~rl{.l impr r~vc! t l ~n  coml,etiljv~?nt?!,;?i 
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the world. t r  ~aterials. 

-, Im[)[ernt?ntatinn con tenkj: -1- Tb l'ol.in~rlalo Illr: procjt.anl an curlfrolfing f(ltrtl!;t~llt 

.F To clabor:;tc and pcrfcc! t ! ~o  sy!;tc?m nT' I:K~:!! hygiene and safety i r ~  the: use ot tacl~noloyier; and 

documents and technical star~darcI:; ~clnlirlg to ;lqr~;ilir; c?qu~pmetit it1 tllc Ivotfstult proc:csc;irrg irldt~stry. 

foodstuff hygiene and safety. 1- To Iruiltl number of Inod~lS  of small- and 

.l- To enhance the capability to cx;>rnjne fond!;tuff 
quality, hygiene and safety criteria in aquat:uIturc 
fceds, reared and fished aqualic products. 

-1- To provide training and guidance on the 
regulations and branch standards on conditions to 
ensure foodstuff hygiene and safcty for organizations 
and individuals that catch, rear, process, purchase, 
preserve, transport andlor circulate aquatic producls. 

t. To monitor, inspect and recognize safe rearing 
areas, clean rearing farms as well as aquatic product- 
producing and -trading establishments rneettng the 
foodstuff hygiene and safety standards. 

- Implementing agencies: 

'l'he Ministry of Aquatic Resources shall assume 
the prime responsibility and coordinate with the 
concerned ministries and branches. 

dl  Project four: Control of micro-organism 
contamination and toxic chemical resid tres in foodstuff 
processing 

- Objectives: 

To control the whole process of fr~odrtuff prncess~ng, 
from raw materials to finished products, by mnagenal 
and technological measures in order to ensure the 
product quality up to the foodstuff hygiene and safety 
requirements, and reduce dangers of micro-orgntlism 
cantaminatior~ and toxic chemical residues. 

- Irnplementatior~ contents: 

-t. Ib elaborate and p r o ~ r ~ ~ ~ l { j i ~ t e  dacumonts on 
technical standards and proccsscs, as well a:; the 
quality management system suital~lu to Vlclnam's 
siluatrt~n in order to yuidc tllc! lootlstilfr- prz~ducirly ; - l t ~ ~ l  
-processing establishments Irl tile k~pplinntinr~ thr?n!ol 

+.To bu~ltl the Irlodsiufl clrrality, hygrcllr: and satcty 
~nanagetncnt nctwork in l t l t ?  foodstklf' proccL:r,irlrj 
intlustry. 

-i- 111 fr~i-~~~ul;~tc: i t ~ e  pro!jI;ii 1 1  or) cti:;~~rit~$j l (JI l:: 
l'k]hi f 1 0 1 ~ 1  i i lW  I I I ~ . ~ ~ ~ ? ~ ! ~ ~  it t ~ j t d t  ( 1  i 0  O~ltll i l l~3~~: {(>XI(. 

~ncdlum-sized faodduff processing establishtncr?ts 
where Good Manufacturing Pr?lcticcs (GMP), Good 
tiygiene Pradices (GC-IP) and Iiar.ard Analysis and 
Crftical Control (I-IACCP) are applied. 

- Implementing agencies: The Ministry of Inclustry 
shall assume the prime responsibility and coordinate 
with the concerned ministries and branct~es 

4. Assignment of responsibilities for imple- 
mentation direction: 

a1 The Ministry of Health: 

Ib control micro-organism contamrnatton and 
chemical residues in fresh foodstuffs, raw-material 
foodstuffs, foodstuff additives, functional foodstuffs, 
high-risk foodstuffs and import foodstuffs; home-made 
foodstuffs as well as in- and post-processing 
foodstuffs, for domestic consumption and export. 

blThe Ministry of Agriculture and Rural Development: 

To control epidemics of animals and live plants as 
well as plant varieties and animal breeds, to r:orrtrol 
biological contamination and chemical residues in 
products being raw-material foodstuffs first, in the 
process of producing raw-material foodstuffs (fresh 
or processed), as well as in the transportation, ~rnport 
and export thereof. 

c l  The M~rlrstry of Science and Teci~riology' 

'To coordinate with the Ministry uf Haalth and the 
Ministry of Agricuiture and Rural Uoveloprnc-!nt in 
elal)oratin(j and pron~ulgating the Viei~latnese 
standard:; on foodstuff quality, hy$jiario and !;af(?ty. 

dl '1-hc Millistry uf rrade: 

.. 70  cuordirratr: with the Ministi,y or' tit!alth ar~d Ihe 
corlcarned rrrinistries in controllillg the tradilig in 
foodstuffs oil market, especially tl~osrr: foc~tlst~.~tf:; 
hiyi-~ly prorlt.: to contalnination; c:ol~ltc~lli~~(j tootl?;ti.rff 
I;lbt?l~; 2nd  FFIIc~; food5ttlRs. 

.- "1'0 r:r~vrdinalt? with tilt.? Mir~i:,ir,y of A$jfi(;ulltj~ I! f i t1~1 

11111 a1 IJavr:to~11-11ont 111 tjranagirr$; t t l t :  (;o~ ~cc:r'ltr;~tr?(,J 



id 'I'l~t? Ministry of Irrdustry: 

- 'VC! control micn~,-nrgar~i!;rn r:orlk~~.lll'!ir~:.1!if~ll .-!rlt-l 

chemiml residues in the foods\uIf p~uck!ssing. 

- 'I'u coordinate with t t~o Ministry of t?o;~ltt~ iri 
bujlding pilot model ancl applying Gl 11': GMP and 
fiAC:CP at medium- and srnall-sized I'oodstufl 
proccss~r~g cstahlishments. 

fl 'The Millistry of Aquatic Resources: 

To control epidemics of animals and live aquatic 
plants, micro-organism corilanlirlatiorl and ctrurnical 
residues In products being raw-material foodstirffs first, 
in the process of producing raw-material foodsti~ffs 
(fresh or processed), as well as the transportation and 
export ther'eoL 

g/ The local People's Committees: 

To coordinate closely with the concerned rnin~stries 
and branches in elaborating policies 011 FQHS 
management and implementing the scheme In their 
respective localities; to direct Services, Oepartln~nts 
and branches in their respective localities to build 
areas for producing and processing safe foodstuffs; 
to build concentrated hygienic livestock-slaughtering 
houses and protect the environment; to bulld models 
of communities for monltaring FQHS in comrnunes 
and wards: and to direct the implementation of 
measures to ensure FQHS. 

5. Funding for implementation 

Annually, the Ministry d Health and the concerrled 
ministries shall coordinate with the Ministry of r3tanniny 
and Investment and the Minrstry of Finance rn 
elaborating the plan and funding fur implerncntation 
of the scheme, then submitting thcm to the Prime 
Mir1idt.r for approval. 

Funding saljrces: 

- Irl the ilrirn~dialc future, in 2002, the furlding of 
the projet:t or) ensrlrirlg foodstuTf quality, hygic:tlt? and 
safety i r l  t l~s: nafional farget program rln prevc-!rltion 
and cornhat nf some social diseases, riot~gt?r.ous 
epid~rr~ica rsntl i lfVIA11)1.; i:; u<;r?tl. 

Attick! 2.- "l-he Mirlister of Ibleallh st~all assrllnc 
t l ~ c  ~lrirnc rt:spo~~sibiliP; :!nd caorcIi~~:~tz with ttw 
concorned tn~nislriss arld aycn!:ies i t  I organking thl? 
implementation of this Llecision. 

The agencies assu~riing the prime responsibility 
for irnplernenti~ig the projects shall Rave to direct the 
elaboration of projects and submit them for approval 
according to regulations; and nrganize the 
irnplernentation of projects. 

Annually, the Mlnistry uf I-lcalth shall assume t [~ t i  
prime responsibility far summing up evaluation anti 
reporting on implementation results to the Prima 
Minister. 

Article 3.- This Decision takes effect after ite 
signing. 

Article 4.- The Minister of Healh, the ministers, 
the heads of the ministerial-level agenwes, the heads 
of the agencies attached to t h e  Government, and thr: 
presidents of the People's Committees of the 
provinces and centrally-run cities shall have to 
implement this Decision. 

For th e Prime Minister 
Deputy Prime Minister 

PHAM GIA KHlEM 

.. Fr'or~ 1 2003 201 0: '['ha :;r,llc~nc? !;11:61i be i-11 lat'ir.:(':{.l 

r~iiltly by ttit: State budget, partly by  contrihr.rtior~r.: ot 
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