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สารตกคางจากสารตกคางจากสารตกคางจากสารตกคางจาก
วสัดุและสิง่ของที่วสัดุและสิง่ของที่วสัดุและสิง่ของที่วสัดุและสิง่ของที่

ใชสัมผสัอาหารใชสัมผสัอาหารใชสัมผสัอาหารใชสัมผสัอาหาร::::    
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เอสโบเอสโบเอสโบเอสโบ    ((((ESBOESBOESBOESBO) ) ) )     
 

เอสโบเอสโบเอสโบเอสโบ    คืออะไร คืออะไร คืออะไร คืออะไร     
 

 สาร ESBO (Epoxidized soy bean oil)  

เป็นสารที
นํามาใชเ้ป็นสารเตมิแต่งในการผลติพลาสตกิ 

(plasticizer) ประเภท PVC (poly vinyl chloride) โดย

ใชเ้ป็น plasticizer ของพลาสตกิชนิดโพลิไวนิลคลอ

ไรด์เพื
อทําปะเก็นสาํหรบัผนึกฝาโลหะของขวดแกว้ที

ใช้ เ ป็นบรรจุภัณฑ์ ต่างๆ  สาร ESBO จะใช้เ ป็น 

plasticizer ของพลาสตกิประมาณ  0.2 – 1 %   

 

การปนเปอนของเอสโบการปนเปอนของเอสโบการปนเปอนของเอสโบการปนเปอนของเอสโบลงสูอาหารลงสูอาหารลงสูอาหารลงสูอาหาร         

            สาร ESBO ใชเ้ป็น plasticizer ของพลาสตกิ

ชนิดโพลิไวนิลคลอไรด์เพื
อทําปะเก็นสําหรบัผนึกฝา
โลหะของขวดแก้วที
ใช้บรรจุอาหารชนิดต่างๆ เช่น 

นํ$าพรกิแกง เครื
องแกงชนิดต่างๆ ซอส เต้าเจี$ยว นํ$า
สลดั ผกัและผลไมด้อง อาหารทารก  สาร ESBO มไิด้

ยดึตดิกบัโพลเิมอรข์องพลาสตกิแต่จะแพรแ่ทรกเขา้ไป

อยูร่ะหวา่งโมเลกุลพลาสตกิ ดงันั $นสารดงักล่าวจงึหลุด
ลอกออกมาจากประเก็นของฝาโลหะลงสู่อาหารได ้

โดยเฉพาะในอาหารที
มีนํ$ ามันเป็นส่วนประกอบ
เนื
องจากสารชนิดนี$ละลายไดใ้นไขมนัและนํ$ามนั   
 

อันตรายของเอสโบอันตรายของเอสโบอันตรายของเอสโบอันตรายของเอสโบ  
 

            สาร ESBO มคีวามเป็นพษิเฉียบพลนัตํ
า แต่
การกนิหรอืกลนืสาร ESBO เขา้ไปจะสะสมในรา่งกาย 

สง่ผลต่ออวยัวะภายใน ไดแ้ก่ ตบั ไต ตลอดจนอวยัวะ

สบืพนัธุ์ เช่น อณัฑะ รงัไข ่และมดลกู เป็นตน้ และไม่ 

 
 

ส่งผลต่ออวยัวะภายใน ไดแ้ก่ ตบั ไต ตลอดจนอวยัวะ

สบืพนัธ์ุ เช่น อณั และมดลกู เป็นตน้ และไม่ 
 

สหภาพยุ โรปโดย The Scientific 

Committee on Food (SCF) กําหนดค่าปรมิาณสูงสุด

ของสาร ESBO ที
ไดร้บัจากการบรโิภคต่อวนัโดยไม่

เกดิอนัตราย (tolerable daily intake :TDI) ไวท้ี
ระดบั 
1 mg/kg body weight (bw) ส่วน SFS กําหนด

ปรมิาณสูงสุดของสาร ESBO ที
ควรได้รบัจากการ
บรโิภคไวไ้ม่เกนิ 200 กรมั/ วนั 

 

มาตรฐานการตกคางของสารเอสโบ มาตรฐานการตกคางของสารเอสโบ มาตรฐานการตกคางของสารเอสโบ มาตรฐานการตกคางของสารเอสโบ     
 

            สหภาพยุโรป กําหนดค่าการหลุดลอกและ

ตกค้างของสาร ESBO ที
ระดับ  60 มิลลิกรัม ต่อ

กโิลกรมั  (ppm) ในอาหารทั 
วไป  และกําหนดค่าที
 30   

มลิลกิรมัต่อกโิลกรมั (ppm) สาํหรบัอาหารเดก็ที
มอีายุ
ตํ
ากวา่ 3 ปี (Regulation 372/ 2007)  

            สหภาพยุโรปใหค้วามสาํคญัและเขม้งวดกับ

การตรวจสอบสารที
หลุดลอกออกมาจากวสัดุที
สมัผสั
อาหาร และภาชนะบรรจุและปนเปื$อนลงสู่อาหารที

บรรจุมาก เนื
องจากสารที
หลุดลอกออกมานั $นส่วนใหญ่
เป็นอนัตรายต่อสุขภาพผูบ้รโิภค และส่งผลกระทบต่อ

คุณภาพอาหารทั $งทางตรงและทางอ้อม เช่น ทําให้

เชื$อจุลินทรยี์เจรญิเติบโต เกิดการสูญเสียสารกนับูด 
ร ส ช า ติ แ ล ะ สี อ า ห า ร เ ป ลี
 ย น

พบว่าสาร ESBO มคีวามเป็นพษิต่อยนี (Genotoxicity)  

และการก่อมะเรง็ (Carcinogenicity) 
 
 


