
 
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบับที่ 203) พ.ศ. 2543 
เร่ือง   น้ําปลา 

----------------------------------------- 
 
               โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง น้ําปลา  
               อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(3)(4)(5)(6)(7) และ (10) แหงพระราชบัญญัติ
อาหาร พ.ศ.2522 อันเปนพระราชบัญญัติที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจํากัดสิทธิและ เสรีภาพของ
บุคคล ซ่ึงมาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแหง ราชอาณาจักรไทย
บัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขออก
ประกาศไว ดังตอไปนี้ 
               ขอ 1  ใหยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 118 (พ.ศ.2532) เร่ือง น้ําปลา ลงวันที่ 8 
กุมภาพันธ พ.ศ.2532 
               ขอ 2  ใหน้ําปลาเปนอาหารที่กําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน แตไมรวมถึงน้ําบูดู 
               ขอ 3  น้ําปลา หมายความวา ผลิตภัณฑที่เปนของเหลวรสเค็มใชปรุงแตงกลิ่นรสของอาหาร  แบง
ออกเปน 3 ชนิด ดังตอไปนี้ 
                        (1)  น้ําปลาแท หมายความวา น้ําปลาที่ไดจากการหมัก หรือยอยปลา หรือสวนของปลา หรือ
กากของปลาที่เหลือจากการหมัก ตามกรรมวิธีการผลิตน้ําปลา 
                        (2)  น้ําปลาที่ทําจากสัตวอ่ืน หมายความวา น้ําปลาที่ไดจากการหมัก หรือยอยสัตวอ่ืนซึ่งมิใช
ปลา หรือสวนของสัตวอ่ืน หรือกากของสัตวอ่ืนที่เหลือจากการหมัก ตามกรรมวิธีการผลิตน้ําปลา และให
หมายความรวมถึงน้ําปลาที่ทําจากสัตวอ่ืนที่มีน้ําปลาแทผสมอยูดวย 
                        (3)  น้ําปลาผสม หมายความวา น้ําปลาตาม (1) หรือ (2) ที่มีส่ิงอื่นที่ไมเปนอันตรายแกผู
บริโภคเจือปน หรือเจือจาง หรือ ปรุงแตงกลิ่นรส 
                        ทั้งนี้หมายความรวมถึงน้ําปลาตาม (1) (2) หรือ (3) ที่ไดระเหยน้ําออกดวย 
               ขอ 4  น้ําปลาแทและน้ําปลาที่ทําจากสัตวอ่ืน ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดังตอไปนี้ 
                        (1)  มีสี กล่ิน และรส ของน้ําปลาแทหรือน้ําปลาที่ทําจากสัตวอ่ืน แลวแตกรณี 
                        (2)  ใส ไมมีตะกอน เวนแตตะกอนอันเกิดขึ้นตามธรรมชาติไมเกิน 0.1 กรัม ตอน้ําปลา 1 ลิตร 



                        (3)  มีเกลือในน้ําปลา 1 ลิตร 
                              (3.1)  โซเดียมคลอไรด (Sodium Chloride) ไมนอยกวา 200 กรัม 
                              (3.2)  กรณีที่ ใช เกลือโพแทสเซียมคลอไรดผสมกับ เกลือใน  (3.1) หรือใช เกลือ
โพแทสเซียมคลอไรดอยางเดียว ใหมีปริมาณเกลือชนิดใดชนิดหนึ่งหรือทั้ง 2 ชนิดรวมกันแลวไมนอยกวา 
200 กรัม 
                        (4)  มีไนโตรเจนทั้งหมดไมนอยกวา 9 กรัม ตอน้ําปลา 1 ลิตร 
                        (5)  มีไนโตรเจนจากกรดอมิโนไมนอยกวารอยละ 40 และไมเกินรอยละ 60 ของไนโตรเจน
ทั้งหมด 
                        (6)  มีกรดกลูตามิคตอไนโตรเจนทั้งหมดไมนอยกวา 0.4 แตตองไมเกิน 0.6 
                        (7)  ไมใชสี เวนแตสีน้ําตาลเคี่ยวไหมหรือสีคาราเมล 
                        (8)  ใชวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาลไดตามมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ โอ/ดับบลิว เอช โอ, 
โคเด็กซ (Joint  FAO/WHO, Codex) ที่วาดวยเรื่อง วัตถุเจือปนอาหาร และฉบับที่ไดแกไขเพิ่มเติม 
                        ในกรณีที่ไมมีมาตรฐานกําหนดไวตามวรรคหนึ่ง ใหสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา
ประกาศกําหนดโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการอาหาร 
               ขอ 5  น้ําปลาผสม ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดังตอไปนี้ 
                        (1)  มีสี กล่ิน และรส ของน้ําปลาผสม 
                        (2)  ใส ไมมีตะกอน เวนแตตะกอนอันเกิดขึ้นตามธรรมชาติไมเกิน 0.1 กรัม ตอน้ําปลา 1 ลิตร 
                        (3)  มีเกลือในน้ําปลา 1 ลิตร 
                              (3.1)  โซเดียมคลอไรด (Sodium Chloride) ไมนอยกวา 200 กรัม 
                              (3.2)  กรณีที่ ใช เกลือโพแทสเซียมคลอไรดผสมกับ เกลือใน  (3.1) หรือใช เกลือ
โพแทสเซียมคลอไรดอยางเดียว ใหมีปริมาณเกลือชนิดใดชนิดหนึ่งหรือทั้ง 2 ชนิดรวมกันแลวไมนอยกวา 
200 กรัม 
                        (4)  มีไนโตรเจนทั้งหมดไมนอยกวา 4 กรัม ตอน้ําปลา 1 ลิตร 
                        (5)  มีกรดกลูตามิคตอไนโตรเจนทั้งหมดไมนอยกวา 0.4 แตตองไมเกิน 1.3 
                        (6)  ไมใชสี เวนแตสีน้ําตาลเคี่ยวไหมหรือสีคาราเมล 
                        (7)  ใชวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาลหรือใชรวมกับน้ําตาลนอกจากการใชน้ําตาลได โดย
ใชวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาลไดตามมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ โอ/ดับบลิว เอช โอ, โคเด็กซ    (Joint 
FAO/WHO, Codex) ที่วาดวยเรื่อง วัตถุเจือปนอาหาร และฉบับที่ไดแกไขเพิ่มเติม 
                        ในกรณีที่ไมมีมาตรฐานกําหนดไวตามวรรคหนึ่ง ใหสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา
ประกาศกําหนดโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการอาหาร 
               ขอ 6  น้ําปลาที่ไดระเหยน้ําออกเมื่อทําใหคืนรูปแลว ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐานตามชนิดของน้ํา
ปลานั้น แลวแตกรณี 



               ขอ 7 การใชวัตถุเจือปนอาหาร ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง วัตถุเจือปน
อาหาร 
               ขอ 8  ผูผลิตหรือผูนําเขาน้ําปลาเพื่อจําหนาย ตองปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวย
เร่ือง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใชในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 
               ขอ 9  การใชภาชนะบรรจุน้ําปลา ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง ภาชนะ
บรรจุ 
               ขอ 10  การแสดงฉลากของน้ําปลา 
                          (1)  ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง ฉลาก เวนแตการใชช่ือน้ําปลา
ใหปฏิบัติ ดังนี้ 
                                (1.1)  น้ําปลาตามขอ 3(1) ตองใชช่ือวา “น้ําปลาแท” 
                                (1.2)  น้ําปลาตามขอ 3(2) ตองใชช่ือวา “น้ําปลาจาก ……” (ความที่เวนไวใหระบุชนิด
ของสัตวอ่ืนที่ทําน้ําปลา) หรือ “น้ําปลาจาก ……% ผสมกับน้ําปลาแท…….%” (ความที่เวนไวใหระบุชนิด
ของสัตวอ่ืนที่ทําน้ําปลาและปริมาณที่ผสม) หรือ “น้ําปลาจาก……….% ผสมกับน้ําปลาจาก ………..%” 
(ความที่เวนไวใหระบุชนิดของสัตวที่ทําน้ําปลาและปริมาณที่ผสม) แลวแตกรณี 
                                (1.3)  น้ําปลาตามขอ 3(3) นอกจากจะตองใชช่ือวา “น้ําปลาผสม” แลวกรณีที่เปนน้ําปลา
ผสมท่ีทําจากสัตวอ่ืนตองมีขอความวา “ทําจากน้ําปลาจาก…….” (ความที่เวนไวใหระบุชนิดของสัตวอ่ืนที่
ทําน้ําปลา) กํากับชื่อไวดวย 
                          (2)  ใหแสดงขอความ “ใชเกลือโพแทสเซียมคลอไรดไมเหมาะสําหรับผูปวยโรคไต” ดวย
ตัวอักษรเสนทึบสีแดง ขนาดไมเล็กกวา 2 มิลลิเมตร กรณีที่มีการใชเกลือโพแทสเซียมคลอไรด 
                          (3)  น้ําปลาที่ใชวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาล ตองแสดงขอความ “ใช …… เปนวัตถุที่
ใหความหวานแทนน้ําตาล” (ความที่เวนไวใหระบุช่ือของวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาลที่ใช)   ดวยตัว
อักษรขนาดไมเล็กกวา 2 มิลลิเมตร สีของตัวอักษรตัดกับสีพื้นของฉลาก 
                          (4)  ขอความที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนด (ถามี) 
               ขอ 11  ใหใบสําคัญการขึ้นทะเบียนตํารับอาหารหรือใบสําคัญการใชฉลากอาหารตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 118 (พ.ศ.2532) เร่ือง น้ําปลา ลงวันที่ 8 กุมภาพันธ พ.ศ.2532 ซ่ึงออกใหกอน
วันที่ประกาศนี้ใชบังคับยังคงใชตอไปไดอีกสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ 
               ขอ 12  ใหผูผลิต ผูนําเขาน้ําปลาที่ไดรับอนุญาตอยูกอนวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ ยื่นคําขอรับเลขสา
รบบอาหารภายในหนึ่งป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ เมื่อยื่นคําขอดังกลาวแลวใหไดรับการผอนผันการ
ปฏิบัติตามขอ 8 ภายในสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ และใหคงใชฉลากเดิมที่เหลืออยูตอไปจนกวา
จะหมดแตตองไมเกินสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ  
 
 



               ขอ 13  ประกาศนี้ ใหใชบังคับเมื่อพนกําหนดหนึ่งรอยแปดสิบวันนับแตวันถัดจากวันประกาศใน
ราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 
 
                                                                                  ประกาศ ณ วันที่  19  กันยายน  พ.ศ.2543 
                                                                                                      กร  ทัพพะรังสี 
                                                                                        รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข 
(ราชกิจจานุเบกษาฉบับประกาศทั่วไป เลม 118 ตอนพิเศษ 6 ง. ลงวันที่ 24 มกราคม พ.ศ.2544) 
 


