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มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนมผง
(มอก 391-2524)

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้กํ าหนด ประเภท สวนประกอบคุณลักษณะที่ตองการ วัตถุเจือ

ปนอาหาร สารปนเปอน สุขลักษณะ ภาชนะบรรจุ นํ้ าหนัก การทํ าเครื่องหมายและฉลาก การชักตัว
อยางและเกณฑตัดสิน และการวิเคราะหนมผง

2. บทนิยาม
ความหมายของคํ าที่ใชในมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ มีดังตอไปนี้

2.1 นมผง หมายถึง ผลิตภัณฑที่ทํ าขึ้นจากนมโคระเหยนํ้ าออกดวยกรรมวิธีตางๆ จนเปนผงโดยมีสัด
สวนของนํ้ าตาลแลกโตส โปรตีน มันเนยและเกลือแร เหมือนที่มีอยูในนมโค

2.2 นมผงธรรมดา (whole milk powder) หมายถงึ นมผงซึ่งมีมันเนยอยูไมนอยกวารอยละ 26 ของนํ้ า 
หนัก

2.3  นมผงขาดมันเนย (skimmed milk powder) หมายถึง นมผงซึ่งมีมันเนยอยูไมเกินรอยละ 1.5 ของนํ้ า
หนัก

3. ประเภท
3.1 นมผง ตามมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ แบงออกเปน 2 ประเภท คือ
3.1.1 นมผงธรรมดา
3.1.2 นมผงขาดมันเนย

4. สวนประกอบ
4.1 นมโคทีใ่ชเปนวัตถุดิบ ตองอยูในสภาพปกติ สะอาด ปราศจากนํ้ า นมเหลือง (colostrum) สารกัน

เสียและสิ่งแปลกปลอมอื่นๆ

5. คุณลักษณะที่ตองการ
5.1 ลักษณะทั่วไป
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นมผงตองมีสีขาวหรือสีครีม ไมเปนกอนแข็ง ปราศจากกลิ่นรสที่นารังเกียจ ฝุนผง สารพิษ หรือส่ิง
แปลกปลอม

5.2 คณุลักษณะที่ตองการอื่นๆ ใหเปนไปตามตารางที่ 1

6. วัตถุเจือปนในอาหาร
6.1 ถามกีารใชวัตถุเจือปนในอาหาร ใหใชไดเฉพาะชนิดและปริมาณที่กํ าหนดตอไปนี้
ตารางที ่1 คุณลักษณะที่ตองการของนมผงธรรมดาและนมผงขาดมันเนย  (ขอ 5.2)

เกณฑท่ีกํ าหนดรายการที่ คุณลักษณะ
นมผงธรรมดา นมผงขาดมันเนย

วิธีวิเคราะห
ตามขอ

1.
2.
3.

4.

5.
6.

มันเนย รอยละของนํ้ าหนัก
ความชื้น รอยละของนํ้ าหนัก
ปริมาณกรดที่ติเตรทได (titratable acidity)
คํ านวณเปนกรดแลกติก
อัตราการละลาย (solubility index) ลูกบาศก
เซนติเมตร
ผงไหมเกรียม (scorched particles) มิลลิกรัม
ปฏิกิริยาฟอสฟาเตส (phosphatase activity)
6.1 ฟนอล (phenol) ไมโครกรัม
6.2 พารา- ไนโตรฟนอล (p-nitrophenol)

ไมโครกรัม

ไมนอยกวา 26
ไมเกิน 5
ไมเกิน 0.17

ไมเกิน 1

ไมเกิน 22.5

ไมเกิน 4
ไมเกิน 10

ไมเกิน 1.5
ไมเกิน 5
ไมเกิน 0.17

ไมเกิน 1

ไมเกิน 22.5

ไมเกิน 4
ไมเกิน 10

13.1
13.2
13.3

13.4

13.4

13.7.1
13.7.2

6.1.1 สารทํ าใหคงตัว (Stabilizers)
      6.1.1.1   เกลือของโซเดียม โปตัสเซียมและคสัเซียมของกรดไฮโดรคลอริก กรดซิตริก กรดคารบอ    

นิก กรดออรโทฟอสฟอริก กรดโพลฟิอสฟอริก   -  อยางใดอยางหนึ่งหรือรวมกันไมเกิน 
5000 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม (คดิเปนนํ้ าหนักเมื่อปราศจากนํ้ า)

6.1.2 อิมัลซิไฟเออร (emulsifiers)
      6.1.2.1  โมโนและไดกลีเซอรไรด  - ไมเกิน 2500 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

6.1.2.2 เลซิทนี - ไมเกิน 5000 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม
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6.1.3      สารกันการรวมตัวเปนกอน (anticaking agents)
6.1.3.1 ไตรคัลเซียมฟอสเฟส
6.1.3.2 ซิลิเกตของอลูมิเนียม  คัลเซียม มักเนเซยีม และโซเดียมอะลูมิเนียม
6.1.3.3 ซิลิกอนไดออกไซด (amorphous)
6.1.3.4 คัลเซียมคารบอเนต
6.1.3.5 มักเนเซียมออกไซด
6.1.3.6 มักเนเซียมคารบอเนต
6.1.3.7 มักเนเซียมฟอสเฟตไตรเบลิก

7. สารปนเปอน
ชนดิและจ ํานวนสารปนเปอนที่มีอยูในนมผงธรรมดา ตองไมเกินเกณฑที่กํ าหนดดังนี้

7.1 เหล็ก ไมเกิน 10 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม
7.2 ทองแดง ไมเกิน 1.5 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

8. สุขลักษณะ
8.1 สุขลักษณะของนมผงใหเปนไปตาม มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมกํ าหนดสุขลักษณะของ

อาหาร มาตรฐานเลขที่ มอก.34
8.2 ชนดิและจํ านวนจุลินทรยีทีม่ใีนนมผง ตองไมเกินเกณฑกํ าหนดดังนี้
8.2.1 บกัเตรีพวกโคลิฟอรม (coliform bacteria) ในนมผง 1 กรัม ไมเกิน 90 โคโลนี
8.2.2 จ ํานวนจุลินทรยีทั้งหมด (total plate count) ในนมผง 1 กรัม ไมเกิน 100000 โคโลนี
8.2.3 จุลินทรยีที่ทํ าใหเกิดโรค ตองไมพบ

9. ภาชนะบรรจุ
9.1 ภาชนะบรรจุตองสะอาดและทนตอการกัดกรอนของนมผง ถาใชภาชนะที่ทํ าดวยแผนเหล็กเคลือบ

ดีบุก จะตองเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมภาชนะทํ าดวยแผนเหล็กเคลือบดีบุก 
สํ าหรับบรรจุอาหาร :  กระปองกลม มาตรฐานเลขที่ มอก.90

9.2 ถาใชภาชนะที่ทํ าดวยพลาสติก จะตองเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมภาชนะทํ าดวย
พลาสติกสํ าหรับบรรจุนม และผลิตภัณฑนม ตามประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม
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10.   นํ้ าหนัก
10.1 นํ ้าหนักสุทธิของนมผง ตองไมนอยกวาที่ระบุไวที่ฉลาก

การหานํ ้าหนกัสุทธิใหใชวิธีช่ังจากตัวอยางที่ชักมาตามขอ 12.2.1 และใหรายงานนํ้ าหนักที่ช่ังเปน
กรัม

11.  การทํ าเครื่องหมายและฉลาก
11.1 ใหเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมาคํ าแนะนํ าทั่วไปเกี่ยวกับฉลากสํ าหรับผลิตภัณฑ

อุตสาหกรรม มาตรฐานเลขที่ มอก.31
11.2 ทีภ่าชนะบรรจุนมผงทุกหนวย อยางนอยตองมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแสดงขอความตอไปนี้

ใหเห็นไดงายชัดเจน
(1) ประเภท (ตามขอ 3.)
(2) ขอความ "อยาใชเล้ียงทารก" ในกรณีนมผงขาดมันเนย
(3) ช่ือโรงงานที่ทํ า หรือช่ือผูบรรจุ หรือผูจัดจํ าหนาย และสถานที่ตั้งหรือเครื่องหมาย

การคา
(4) นํ ้าหนักสุทธิเปนกรัมหรือกิโลกรัม
(5) วนั เดือน ปที่ทํ า
(6) วธีิเก็บรักษา
(7) วธีิเตรียมเพื่อรับประทาน (ถามี)

         ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่กํ าหนดไว
11.3 ผูทํ าผลิตภัณฑอุตสาหกรรมที่เปนไปตามมาตรฐานนี้ จะแสดงเครื่องหมายมาตรฐานกับผลิตภัณฑ

อุตสาหกรรมนั้นได ตอเมื่อไดรับใบอนุญาตจากคณะกรรมการมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม
แลว
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