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สาหรายแผนใหญปรุงรส
(Seasoned laver)

1) นิยาม (Definition)
สาหรายแผนใหญปรุงรส หมายถึง ผลิตภัณฑที่ผลิตโดยการปรุงรสและแปรรูปสาหรายแผน
ใหญแหง (รวมทั้งสาหรายแผนใหญปงยางเล็กนอย, 100%) ดวยเครื่องปรุงรส เกลือบริโภค 
ฯลฯ พรอมดวยหรือปราศจากการใชนํ้ ามัน

2) ชนิดของอาหาร (Food types)

3) รายละเอียด (Specifications)
(1) ลักษณะเฉพาะ (Characteristics): ตองมีสีและกลิ่นรสชัดเจน และปราศจากรสชาติและกลิ่น

แปลกปลอม
(2) ปริมาณนํ้ า (Water content) (%) : ไมเกิน 7.0
(3) คากรด (Acid value) : ไมสูงเกิน 4.0 (ใชไดกับสาหรายแผนใหญที่ใชนํ้ ามันเทานั้น)
(4) คาเปอรออกไซด (Peroxide value) : ไมสูงเกิน 60.0 (ใชไดกับสาหรายแผนใหญที่ใชนํ้ ามัน

เทานั้น)
(5) สีทาร (Tar colors) : ตองตรวจไมพบ
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รายการการวิเคราะหอาหารนํ าเขาเบื้องตน (List of primary laboratory analysis items of 
imported foods etc.)

ชั้นของ
กลุมอาหาร

(Food
Groups
Classes)

ชั้นยอยของอาหาร
(Food Subclasses)

การวิเคราะหโดยปกติ
(Regular analysis items)

การวิเคราะหเบื้องตน
(Primary analysis items)

หมายเหตุ
(Re-marks)

สาหรายปรุง
รส (Seasoned
laver)

สาหรายปรุงรส
(Seasoned laver)

ลักษณะปรากฏ
ความชื้น
ความเปนกรด  (สํ าหรับผลิต
ภัณฑที่ผานนํ้ ามัน)
คาเพอรออกไซด (Peroxide
value) (สํ าหรับผลิตภัณฑที่ผาน
นํ้ ามัน)
สีทาร (Tar color)

ความเปนกรด (สํ าหรับผลิต
ภัณฑที่ผานนํ้ ามัน)
คาเพอรออกไซด (Peroxide
value) (สํ าหรับผลิตภัณฑที่ผาน
นํ้ ามัน)
สีทาร (Tar color)
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